
Huisgemaakte garnaalkroketten 

Croquettes aux crevettes

6/9/12 Franse oesters ‘D.Sorlut speciales’

6/9/12 huîtres ‘D. Sorlut speciales

Ganzenlever / brioche / uienconfituur 

Foie gras d’oie / brioche / confiture d’oignon

Cavaillon / gerookte zalm / burrata / pesto / rode uit / munt

Cavaillon / saumon fumé / burrata / pesto / oignon rouge / menthe 

Noordzeevissoep ‘Old Fisher’ / Soupe de poisson ‘Old Fisher’

Carpaccio van black angus beef / notensla / parmezaanse kaas / ganzenlever 

Carpaccio de black angus / rucola /  parmesan / foie gras d’oie

> Met truffel/au truffe

Handgepelde Zeebrugse garnalen/geconfijte tomaat /coeur de boeuf / kropsla

Crevettes pelées main/ tomates confits/ coeur de boeuf / laitue

Duo van Noordzeekrab / avocado / gel van tomaat / loempia van

Noordzeekreeft 

Duo de crabe de la mer du nord / avocado / gel de tomate / loempia de

homard 
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Enkel voorgerecht €4 supplement

Seulement entree €4 supplement
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Supplement brood / pain  €2



Kreeft / homard

Belle-vue

Champagne saus / sauce champagne

Blanke botersaus met look / beurre blanc à l’ail

Paling/ Anguille

In het groen / au vert

Room met champignons / à la crème de champignon

Gebakken met tartaarsaus / poêlé avec sauce tartare

Gebakken kalfszwezeriken / mosterdsaus

Ris de veau poêlée / sauce moutarde

Gebakken zeetong / peterselieboter / salade /verse frietjes

Sole meunière /beurre au persil/ salade / frites

Gebakken rog/ blanke boter / dragon / hangepelde garnalen

Raie poêlée / beurre blanc / estragon / crevettes pelées

main

Belgische ossenhaas/ verse frietjes en salade/ saus naar keuze

Filet pur de Boeuf /frites et salade/ sauce au choix

Gebakken kabeljauw / dijonnaise / ballotine van nori en prei /

aardappelmousseline 

Cabillaud poêlé / dijonnaisse / ballotine de nori et poireau / puree

Trio van Noordzeevis / mosselen / kokkels / bouillabaise saus/ aïoli / spinazie

/ groene asperges 

Trio poissons de mer du nord / moules/ coques / bouillabaise sauce / aïoli /

epinards / asperges verte 
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Tapas  

 Bordje Pata Negra ( 100 gram ) 

Voorgerechten

Gebakken kikkerbillen / kruidenlookboter /

Cuisses de grenouilles / beurre à l’ail aux fins herbes

Goujonnettes van tongschar / Goujonnettes de limande-sole

Vegetarisch voorgerecht : 

Cavaillon / burrata / pesto / rode ui / munt 

Cavaillon / burrata / pesto / oignon rouge / menthe 

Gefrituurde inktvisringen met topping van schelpdieren en fijne kruiden /

Calamares frits avec topping de coquillages au fines herbes

Mosselen / kokos / citroengras / koriander / selder / prei

Moules / cocos / citronel / coriandre / selerie / poireau

Sardienen / zure room / tomaat / avocado / toast 

Sardines / cème d’isigny / tomate / avocado / teast 
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Allergiëen of speciale wensen? Wij luisteren graag.
Allergies ou souhaits particuliers? Nous aimons écouter.

Wij sluiten ’s middags om 15u30 en ’s avonds om 23u30.
Nous fermons l'après-midi à 15h30 et le soir à 23h30.
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Supplement brood / pain  €2 

Gelieve rekening te houden met de chef i.v.m.

verschillende gerechten per tafel



Canneloni van lijnzeebaars/ gekonfijte tomaat met citroen / duxelle /

emulsie van basilicum 

Canneloni  bar de ligne /  tomate confit avec citron / duxelle /

emulsion basilic 

Ierse Rib-eye / sla / frieten / saus naar keuze

Rib-eye / frites / salade / sauce aux choix 

Hoofdgerechten

Lamskroon/ met verse kruidensaus / primeur groenten / gratin

dauphinois

Carré d’agneau / sauce aux herbes fraîche / légumes primeur /

gratin dauphinois 
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Allergiëen of speciale wensen? Wij luisteren graag.
Allergies ou souhaits particuliers? Nous aimons écouter.

Wij sluiten ’s middags om 15u30 en ’s avonds om 23u30.
Nous fermons l'après-midi à 15h30 et le soir à 23h30.

Mosselen / moules :

Natuur / nature 

In de room / à la crème 

In witte wijn / au vin blanc

Vegetarisch hoofdgerecht 

Canneloni duxelle / gekonfijte tomaat met citroen / emulsie van

basilicum 

Canneloni duxelle / tomate confit avec citron / emulsion basilic

Supplement brood / pain  €2 

Gelieve rekening te houden met de chef i.v.m.

verschillende gerechten per tafel
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