VOORGERECHTEN
ENTREES

Artisanale garnaalkroketten 25
Croquettes aux crevettes

Handgepelde Zeebrugse garnalen / geconfijte tomaat / coeur de boeuf / kropsla 32
Crevettes pelées main / tomates confits / coeur de boeuf / laitue

Ganzenlever / brioche / uienconfituur 30
Foie gras d’'oie / brioche / confiture d’oignon

Carpaccio van black angus beef / notensla / parmezaanse kaas / ganzenlever 26
Carpaccio de black angus / rucola / parmesan / foie gras d’oie

Carpaccio van gambera rosso / lemon cress /

basilicumolie / chilipeper / gel van citroen 24
Carpaccio gambera rosso /lemon cress / huile de basilic / piment

Noordzeevissoep ‘Old Fisher’

Soupe de poisson ‘Old Fisher’ 22
Vitello Tonato 23
Franse oesters ‘D. Sorlut speciales’

Huitres ‘D. Sorlut speciales’

6/9/12 stuks 24 /36 /48
Brood / Pain supplement 2
Enkel voorgerecht / Seulement entrée supplement 4

Bij allergie, graag meedelen aan onze medewerker
Si vous avez une allergie, veuillez en informer notre employé
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HOOFDGERFCHTEN
PLAT PRINCIPAL

Gebakken kabeljauw / zeevonk (bier) / gebrande prei /
aardappelmousseline / tomaat / saffraan / soya
Cabillaud poélé / zeevonk (biere) / poireau roti /
puree / tomate / saffron / soya

Gebakken rog / blanke boter / dragon / handgepelde garnalen
Raie poélée / beurre blanc / estragon / crevettes pelées main

Gebakken zeetong / peterselieboter / salade / verse frietjes
Sole meuniere / beurre au persil / salade / frites

Grietfilet / witloof / boschampignons / koraalboter
Barbue / chicon / champignons des bois /beurre de corail

Paling / Anguille

In het groen / au vert

Room met champignons / a la creme de champignon
Gebakken met tartaarsaus / po€lé avec sauce tartare

Rreeft / Homard

Champagne saus / sauce champagne

Blanke botersaus met look / beurre blanc a lail
Belle-vue

Gebakken kalfszwezeriken / seizoensgroenten / rode porto saus
Ris de veau poélée / I€gumes de saison / sauce port rouge

Bij allergie, graag meedelen aan onze medewerker
Sivous avez une allergie, veuillez en informer notre employé
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SUGGESTIES
SUGGESTIONS

TAPA
Bordje pata negra (100 gram)

Goujonnettes van tongschar / goujonnettes de limande-sole

Gefrituurde inktvisringen met topping van schelpdieren en fijne kruiden
Calamares frits avec topping de coquillages au fines herbes

KRrab op toast
Crabe au toast

VOORGERECHTEN
Sint-Jacobsnootjes / schorseneren / shiitake / aardpeer
Coquille St.Jacques / salsifis / shiitake / topinambour

HOOFDGERECHTEN

Belgische ossenhaas / fijne frietjes / gebraiseerd witloof / rode wijnsaus / merg

Filet pur de Boeuf / frites / chicorée braisée / sauce au vin rouge / moelle

Fazant “fine champagne”
Faisan “fin champagne”

Hazenrug “harlekijn”
Rable de lievre “arlequin”

VEGETARISCH
VOORGERECHT

Burrata / carpaccio van coeur de boeuf tomaat/ zoet zure kerstomaatjes
Burrata / carpaccio de coeur de boeuf / aigre-doux tomate cerise

HOOFDGERECHT

Linguini / beukenzwam / jus van truffel / spinazie
Linguini / champignon / jus de trufie / épinard

Bij allergie, graag meedelen aan onze medewerker
Si vous avez une allergie, veuillez en informer notre employé
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NAGERFCHTEN
DESSERTS

DESSERIT

Creme bralée

Dame blanche met slagroom

Coupe advokaat met slagroom

Chocolade moelleux

Rolonel: Citroensorbet met wodka

Sabayon met vanille-ijs

Huisgemaakte café¢ glacé

Huisgemaakte tarte tatin met vanille-ijs en slagroom

ROFFIE

Roffie Déca

Cappuccino

Latte Macchiato

Irish / French / ltalian coffee

THEL

Ramille

Munt

Earl grey

Groene thee
Gember-sinaas

Thee citroen

Rozenbottel

Cocktail maison (rood fruit)
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DIGESTIEVEN

DIGESTIFS

Jonge Jenever / oude Jenever
Rémy Martin Cognac
Armagnac Chateau de Toriquet
Calvados Groult Vénérable
Licor Cuarenta Y Ires

Chivas Regal 12 y

Glenfiddich

Jameson Reserve

Glenkinchie 12 jaar

Talisker 10 jaar

Gragganmore 12 jaar

Oban 14 jaar

Dalwhinnie 15 jaar

Bourbon KRentucky Buffalo Trace

Rhum Havana Club 7'y
Rhum Negrita ‘Bardinet’
Grand Marnier
Cointreau

Elixir dAnvers
Limoncello

Amaretto

Baileys

Sambuca

Poire Williams
Framboise

Marc d’Alsace de Gewurtztraminer

Grappa ‘Tignanello’
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