APERITIEVEN & DRANREN
APERO & BOISSONS ———

Stella van het vat/ au f(t
Westmalle Trappist Tripel
Omer /Duvel / Orval

Coca-cola/ Ice tea / Fanta Orange / Sprite
1/4 Chaudfontaine plat/bruisend
1/2 Chaudfontaine plat/licht bruisend

Huisaperitief : liqueur framboise met cava
Coupe Champagne

Cava

Kirr / Sherry / Pineau / Martini / Porto
Campari/ Ricard

Bacardi / Gordon Gin / Wodka

Aperol spritz /Picon Vin blanc
Supplement cola / jus

Negroni

Gordon

Gin Old Fisher (citrus en zeealgen )
HendricK’'s / Monkey47 / Bombay Sapphire
Brockmans (zoet) / Copperhead / Gin Mare

Alcoholvrij aperitief :

Crodino

Calsberg 0%

/eevonk 0%

Anijsaperitief (Ricard) 0%

Gin 0% + Tonic

Sang De Pascual Sobrio 0% + Tonic
Vers sinaasappelsap

Looza appelsap / tomaat

Het restaurant sluit’s middags om 15u30 en’s avonds om 23u30. Bedankt voor u begrip.
L e restaurant ferme a 15h30 le midi et 23h30 le soir. Merci pour votre compréhension.
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VOORGERECHTEN
ENTREES

Artisanale garnaalkroketten 26
Croquettes aux crevettes

Ganzenlever / brioche / uienconfituur 30
Foie gras d’'oie / brioche / confiture d’oignon

Carpaccio van black angus beef / notensla / parmezaanse kaas / ganzenlever 26
Carpaccio de black angus / rucola / parmesan / foie gras d’oie

Carpaccio van gambera rosso / lemon cress /
basilicumolie / chilipeper / gel van citroen 24

Carpaccio gambera rosso /lemon cress / huile de basilic / piment

Noordzeevissoep ‘Old Fisher’

Soupe de poisson ‘Old Fisher’ 22
Vitello Tonato 23
Kikkerbillen / boter / look / verse kruiden (5 stuks - 8/12) 26

Cuisses de grenouilles / beurre / ail / herbes fraiches (5 piéces - 8/12)

Franse oesters ‘D. Sorlut speciales’
Huitres ‘D. Sorlut speciales’
6/9/12 stuks 24 /36 /48

Supplement brood / Supplément pain

Supplement friet / Supplément frites

Supplement enkel voorgerecht / Supplément seulement entrée
Supplement warme groenten / Supplément Iégumes chauds

S AN

Bij allergie, graag meedelen aan onze medewerker
Si vous avez une allergie, veuillez en informer notre employé
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HOOFDGERFCHTEN
PLAT PRINCIPAL

Gebakken kabeljauw / tuinbonen / tomaat / kappers /
basilicum / aardappelmousseline / rozemarijnboter
Cabillaud poélé / féves / tomate / capres /

basilic / puree / sauce romarin

Gebakken rog / blanke boter / dragon / handgepelde garnalen
Raie poélée / beurre blanc / estragon / crevettes pelées main

Gebakken zeetong / peterselieboter / salade / verse frietjes
Sole meuniére / beurre au persil / salade / frites

/eeduivel / coulis van erwtjes / asperges /
oesterzwammen / morieltjes / blanke boter
Lotte / coulis de petit pois / asperge / pleurotes / morilles / beurre blanc

Paling / Anguille

In het groen / au vert

Room met champignons / a la créme de champignon
Gebakken met tartaarsaus / po€lé avec sauce tartare

Kreeft / Homard

Champagne saus / sauce champagne

Blanke botersaus met look / beurre blanc a Iail
Belle-vue

Gebakken kalfszwezeriken / oesterzwammen /
gekarameliseerde appel / rosti / ciderroomsaus

Ris de veau poélée / pleurotes / pommes caramélisée /
rosti / sauce a la creme de cidre

lerse ossenhaas / sla / frietjes / saus naar keuze
Filet pur Irlandais / salade / frites / sauce au choix

Bij allergie, graag meedelen aan onze medewerker
Sivous avez une allergie, veuillez en informer notre employé
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SUGGESTIES
SUGGESTIONS

TAPA

Bordje pata negra
Goujonnettes van tongschar / goujonnettes de limande-sole

Wonton met scampi / koriander / oosters sausje
Wonton avec scampi / coriandre / sauce orientale

5 garnaalballetjes / 5 boulettes de crevettes

VOORGERECHTEN
Gemarineerde inktvis ‘all arrabbiata’ / tinto de calamar
Calamares marinés ‘all arrabbiata’ / tinto de calamar

Tomaat garnaal / Tomate crevettes

HOOFDGERECHTEN

Rib-eye “angus” / saus naar keuze
Rib-eye “angus” / sauce aux choix

Roninginnehapje deluxe / hoevekip / garnalen /
paddestoelen / kalfszwezerikken / mousseline

Bouchées a la reine deluxe / poulet de ferme / crevettes /
champignons /ris de veau / mousseline

VEGETARISCH
VOORGERECHT

Burrata / carpaccio van pruimtomaat / zoet zure kerstomaatjes
Burrata / carpaccio de tomates roma / aigre-doux tomate cerise

HOOFDGERECHT

Linguini / beukenzwam / jus van truffel / spinazie
Linguini / champignon / jus de truffe / épinard

Bij allergie, graag meedelen aan onze medewerker
Sivous avez une allergie, veuillez en informer notre employé
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NAGERFCHTEN
DESSERTS

DESSERIT

Creme bralée

Dame blanche met slagroom

Coupe advokaat met slagroom

Chocolade moelleux

Rolonel: Citroensorbet met wodka

Sabayon met vanille-ijs

Huisgemaakte café¢ glacé

Huisgemaakte tarte tatin met vanille-ijs en slagroom

ROFFIE

Roffie Déca

Cappuccino

Latte Macchiato

Irish / French / ltalian coffee

THEL

Ramille

Munt

Earl grey

Groene thee
Gember-sinaas

Thee citroen

Rozenbottel

Cocktail maison (rood fruit)
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VOOR DE ALLERRLEINSTEN
POUR LES TOUT-PETITS

1/2 Kabeljauw
1/2 cabillaud

Vissticks
Batonnets de poisson

Ossenhaas
Filet pur
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