Voorgerechten
Entrees

Artisanale garnaalkroketten
Croquettes aux crevettes

Ganzenlever/ brioche / uienconfituur
Foie gras d’oie / brioche / confiture

Carpaccio van black angus beef / notensla / parmezaanse kaas / ganzenlever
Carpaccio de black angus / rucola / parmesan / foie gras d’oie

Carpaccio van gambera rosso / lemon cress / basilicumolie / chilipeper/ gel van
citroen
Carpaccio de gambera rosso/ lemon cress / huile de basile / piment

Noordzeevissoep ‘Old fisher
Soupe de poisson ‘Old fisher’

Kikkerbillen / boter / look / verse kruiden ( 5 stuks )
Cuisses de grenouilles / beurre / ail / herbes fraiches ( 5 pieces )

Franse oesters ‘ D. Sorlut Speciales’ 6/9/12
Huitres ‘D. Sorlut speciales’ 6/9/12

Gravlax van schotse zalm , 5 specerijen , rode biet, zure room , venkel
Gravlax de saumon , 5 épices , beterave rouge , créme aigre , fenouil

Supplement brood / Supplément pain

Supplement friet / Supplément frites

Supplement enkel voorgerecht / Supplément seulement entrée
Supplement warme groenten / Supplément légumes chaud

Bij allergie , graag melden aan onze zaalmedewerker
Si vous avez une allergie, veuillez en informer notre employé
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Hoofdgerechten
Plat principal

Gebakken kabeljauw / champignons / garnalen / aardappelmousseline / witte
wijnsaus
Cabillaud poélée / champignons / crevettes grise / puree / sauce de vin blanc

Gebakken rog / blanke boter / dragon / handgepelde garnalen
Raie poélé / beurre blanc / estragon / crevettes pelées main

Gebakken zeetong / peterselieboter / salade / verse frietjes
Sole meuniere / beurre au persil / salade / frites

Schelvisfilet / venkel / kreeftensaus /opgevulde langoustine
Filet d’aigle fin / fenouil / nantua / langoustine farci

Paling / Anguille

In het groen / au vert

Room met champignons / a la créme de champignon
Gebakken tartaarsaus / poélée avec sauce tartaar

Kreeft / homard

Champagne saus / sauce champagne
Blanke boter saus / sauce beurre blanc
Belle-vue

Gebakken kalfszwezeriken / oesterzwammen / gekarameliseerde appel / rosti /
ciderroomsaus

Ris de veau poélée / pleurotes / pommes caraméliseé / rosti / sauce a la creme

de cidre

lerse ossenhaas/ salade / frietjes / saus naar keuze
Filet pur Irlandais / salade / frites / sauce au choix
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Suggesties

Suggestions

Tapa’s
Bordje Pata Negra 16
Goujonnettes van tongschar / goujonnettes de limande-sole 18
Gefrituurde inktvisringen / anneaux de calamaris frits 16
Loempia van scampi / koriander / oosters sausje 16

Loempia avec scampi / coriandre / sauce orientale

6 garnaalballetjes / 6 boulettes de crevettes 18
Voorgerecht
Nage van snowcrab / garnalen / pesto van lavaskruid 34

Chair de crabe des neiges a la nage / crevettes grise / pesto de lavas

Tomaat garnaal / tomate crevettes VG 32
HG 49

Hoofdgerechten
Rib-eye “angus” / saus naar keuze 47

Rib-eye “angus” / sauce aux choix

Fazant “fine champagne” 40
Faisant “ fine champagne”

Hazenrug “Harlekijn” 42
Raible “Arlequin”



Vegetarisch
Végétarien

Hoofdgerecht

Linguini / beukenzwam / jus van truffel / spinazie
Linguini / champignon / jus de truffe / épinard

Voor de allerkleinsten ( tot 12 jaar )
Pour les tout-petits (jusqua 12 ans )

"2 Kabeljauw
"> Cabillaud

Fishstick

', Ossenhaas
Y2 Filet pure
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Nagerechten
Desserts

Créme bralée

Dame blanche met slagroom
Coupe advocaat met slagroom
Chocolade moelleux

Kolonel : Citroensorbet met wodka
Sabayon met vanille-ijs
Huisgemaakte café glacé

Huisgemaakte tarte tatin met vanille-ijs en slagroom

Koffie
Koffie / Déca
Cappuccino
Latte Macchiato
Irish / French / Italian Coffee

Thee
Munt
Earl grey
Kamille
Groene thee
Gember-sinaas
Thee citroen
Rozenbottel
Cocktail maison ( rood fruit )
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Digestieven
Digestifs

Jonge jenever/ oude jenever
Rémy martin cognac
Armagnac Chateau de Toriquet
Calvados Groult Vénérable
Licor 43

Chivas Regal 12y
Glenfiddich

Jameson Reserve
Glenkinchie 12 jaar

Talisker 10 jaar
Gragganmore 12 jaar

Oban 14 jaar

Dalwhinnie 15 jaar

Bourbon Kentucky Buffalo Trace
Rhum havana club 7 y
Rhum Negrita ‘ Bardinet *
Grand Marnier

Cointreau

Elixir d’anvers

Limoncello

Amaretto

Baileys

Sambuca

Poire Williams

Framboise

Grappe ‘tignanello’



